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Résultats de la 2eme édition du
Concours des vins a Lyon 2011

L’édition 2011 du Concours international des Vins a Lyon s’est tenue le samedi 2 avril a la Cité
Internationale, sous la coprésidence de Fabrice Som  mier MOF en sommellerie 2007.

Pour la deuxiéme édition de ce concours les producteurs ne s’y sont
pas trompés, ils ont proposé au palais et a l'appréciation des
dégustateurs les fleurons du vignoble francgais et étranger. 1800 vins
étaient inscrits soit une progression de 29% par rapport a 2010.

Le 2 avril a 9 heures précises la dégustation a débuté dans un silence
quasi religieux. Au préalable les dégustateurs avaient écouté les
conseils de Fabrice Sommier, afin que chaque jury respecte des
criteres de notation identiques.

Les professionnels (cenologues, sommeliers, cavistes, restaurateurs,
viticulteurs, courtiers) et des cenophiles avertis ont dégusté et noté les
séries selon une grille d'analyse bien définie. Chaque vin était analysé
selon plusieurs critéres : Visuel, olfactif, gustatif, aspect général ...
Ainsi, apres 1 matinée de dégustation les jurys ont attribué un total de
475 médailles soit moins de 26% de vins primés sur un total de 1800.
On compte 157 médailles d’Or (9%), 174 médailles d’argent (10%) et
144 médailles de Bronze (8%).

Résultats disponibles sur le site :  www.concourslyon.com

Comme l'avait prédit le président du Concours International des Vins a
Lyon, Philippe Lefebvre « Cette manifestation prend sa place dans
'univers du vin et permettra a beaucoup de producteurs de valoriser
leur vin et leur travail. La ville de Lyon, place gastronomique et
carrefour de plusieurs vignobles, est en passe de devenir un lieu
international de reconnaissance des meilleurs vins. »

La ville de Lyon reconnue comme capitale gastronomique et située au
carrefour de plusieurs vignobles confirme sa légitimité pour accueillir
ce concours. En effet il a pour but de mettre en avant les vins de
qualité. Le concours ne s’arréte pas aprés la dégustation, I'objectif est
avant tout de faire connaitre les vins primés et de signaler sur tous les
fronts les résultats des jurys.

Aprés la sélection, les dégustateurs ont bénéficié d’un buffet au cours
duquel les meilleures bouteilles de chaque jury ont pu étre
découvertes et godtées par tous : un grand moment de convivialité et
surtout de belles surprises.
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» En piéce jointe le palmarés complet des médailles at  tribuées
Contact presse

Victor Gomez
Les partenaires : Concours International

Ville de Lyon — Association des Sommeliers de Lyon - Les Toques des vins a Lyon

Blanches Lyonnaises - Metro cash and Carry — Lycée Viticole de Bel Tel: 04746884 40
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